(KIRI) Seorang kakitangan Jabatan Keslhatan Wilayah Persekutuan Kuala Lumpur dan Putrajaya menyatakan sesuatu kepada pembantu dapur sebuah premls pernlagaan makanan sementara Dr. S. Balachandran
(gambar kanan) memeriksa peti sejuk di sebuah lagi premis perniagaan makanan semasa Ops Dapur di Kuala Lumpur, semalam. - UTUSAN/AZMAN ASMAYATIM

Ops Dapur periksa 29 premis jual makanan di Jalan Ipoh

Enam kedai kotor diarah tutup

Oleh SITI AINIZA KAMSARI
kota@utusangroup.com.my

KUALA LUMPUR 24 Julai -
Memasuki dapur sebuah restoran
India yang beroperasi di Jalan Ipoh
di sini boleh membuatkan hilang
selera makan.

Apa tidaknya, keadaannya sung-
guh kotor dan lantainya yang ber-
lendir serta pecah di sana-sini. Stor
makanan pula turut terisi dengan
najis tikus manakala di dalam peti
sejuk didapati ketulan daging yang
masih berdarah, tidak dibersihkan.

Pengalaman memualkan itu di-
rasai wartawan yang mengikuti Ops

Lumpur di sekitar Jalan Ipoh, hari
ini.

Menerusi operasi itu juga dida-
pati restoran berkenaan menggu-
nakan lima tenaga kerja asing yang
tidak mendapatkan suntikan anti-
tifoid.

Dengan keadaannya yang kotor
dan ditambah masalah lain, resto-
ran itu diarah tutup selama 14 hari
untuk kerja-kerja pembersihan dan
pembaikan dilaksanakan sebelum
dibenarkan beroperasi semula.

Nasib yang sama diterima pe-
milik sebuah restoran dim sum apa-
bila diarahkan tutup: selama 14 hari
juga.

jadikan tempat mengukus kuih pau,
iaitu betul-betul di atas longkang.

Pekerjanya pula tidak mematuhi
etika berpakaian pekerja restoran -
hanya memakai seluar pendek, ti-
dak memakai apron dan sarung ta-
ngan plastik.

Yang menjijikkan lagi pihak war-
tawan ialah apabila terlihat peker-
janya yang sedang memasak telah
mengelap tangan dengan sehelai
kain, yang sebelumnya dijadikan
kain lap kaki.

Pengarah Jabatan Kesihatan Ne-
geri Wilayah Persekutuan Kuala
Lumpur dan Putrajaya, Dr. Bala-
chandran Satiamurti vang menge-

melakukan pelbagai kesalahan.

“Antara kesalahan yang mereka
lakukan ialah membiarkan ruang
dapur kotor terutama di bahagian
lantai dan dapur memasak, tong
sampah yang tidak ditutup, peti ais
yang kotor dan tidak disenggara se-
hinggalah terdapat kehadiran tikus
dan lipas serta tandas yang kotor,”
katanya. .

“Kami kesal kerana masih ter-
dapat pemilik-pemilik restoran
yang melakukan kesalahan dan ti-
dak mempunyai kesedaran menge-
nai soal kebersihan, walaupun se-
lepas operasi dibuat minggu lalu di
Jalan Semarak.” tamhah helian.

Y

tindakan segera boleh diambil, yang
menurutnya sedia dilaksanakan da-
lam tempoh 24 jam.

“Tanpa mengira standard yang
cuba dipamerkan oleh premis, se-
kali pun restoran makanan segera
mahupun restoran yang kelihatan
cantik di hadapan tetapi apabila ke
belakang terutama ruang dapur, pe-
nyediaan makanan dan tandas, ke-
adaannya sangat teruk dan kotor,
sila segera membuat aduan.

“Mungkin ini sahaja cara yang
efektif untuk mengajar operator
makanan yang degil dalam meni-
tikberatkan soal kebersihan,” kata-
nva
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